
 

４月のとりわけディナー 

「お花見とりわけディナー  

～ザ・プランタニエ～」 

お花見のあとは、春のとりわけディナーはいかが？ 

春満載ですヨ！ 

前 菜 ３ 点 盛 り  サーモンとアボカドのカクテル 

菜の花のとうふピザ 

帆立貝のオーブン焼き 

サ ラ ダ  生ハムとフルーツのカルパッチョサラダ 

魚 料 理  本日の鮮魚プランタニエール（春キャベツ添え） 

肉 料 理  本日の肉料理 

パ ス タ  エビときの子と筍のトマトクリームソース 

デザート３点盛り  いちごのシロップ漬け 

春の野菜のシフォンケーキ 

アイスクリーム 

＊「プランタニエ」はフランス語で「春の」という意味です 

＊シフォンケーキは、アワストおなじみの野菜スイーツです 

お一人様￥２，７００（税込）～ 

内容はご相談に応じます 

お気軽におたずねください 

春にぴったりの 

ノンアルコールカクテル 

～お食事とごいっしょに～ 

「小野小町」 

￥５６０（税込） 
 

他、全３０種類 

もちろん、アルコール入りのカクテル

もあります。 

メニューにはのせてない、桜カクテ

ルもあります。 

お好みでお作りしますヨ！ 

「限定！日替りランチ」 

￥１，５００（税込） 

大好評いただいてます。 

まだ知らない人が多い今のうちが

ねらいめ！ 

毎日限定１０食、平日のみです。 

前日までにご予約くださいネ。 

今月のスタッフコーナー  

マイ・ペット   ～チーフ編～ 

今ではエンゼルフィッシュ２匹とグッピーが６匹、と２

台しかない水槽ですが、以前はコリドラスを中心に 50

匹ほどの熱帯魚を５台の水槽で飼っていました。 

自慢なのは、この水槽、２年半も水換えをしていませ

ん！すこしずつ水を足してるだけ、なのにピカピカで

産卵するほど水がキレイなんです。 

この秘密は･･･直接聞いてください！ 


